INDICE

Riassunto
Abstract
L.INTRODUZIONE ... e
2. ILMULLER THURGAU .......ooooiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiie i
2.1 NOME € SEOTIA ...
B 2 | 1374 1 L N
2.3 Caratteristiche ampelografiche ......................... ...
2.4 Caratteristiche sensoriali dei vini ......................
25 Lazona di produzione ....... ... ..o it
3. LA VINIFICAZIONE ... e,
3.1 La vinificazione in bianco ....................
3.1.1 Laraccoltadell’uva .....................c..cooiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii
3.1.2 L’estrazione del SUCCO ....................c..coiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiiii i,
BABLASIECCIAIUIA .............c.oiniei i e e
3.1.4 La fermentazione alcolica ...........................c.ccooiiiiiiiiiiiiiiiiiiinieeen.
BASLetemperature ................c.ooouuiinuiii i
BLOIIIrAVASO . ........o..oeii i
3T LaSOIfitazione ................ccoonuiiniiii i
3.2 L’iperossigenazione e la vinificazione in riduzione ..................................
3.3 La macerazione prefermentativa..........................oiiiii
3.4 L’affinamento sulle fecce (Surlies)...............ooiiiiiiiiiii i,
4. SCOPO DEL LAVORO ..o
5. MATERIALLI E METODL.......ooii e,
5.1 Descrizione e caratteristiche dell’azienda ..................................
5.2 Descrizione dei vigneti ........... ...
S3Vendemmua ..o
5.4 Microvinificazione ........... ...
5.5 Metodiche analitiche ............ ...
SS5.1Analisidelle uve ..................c..cocoiiiiiiiii i

SS52ARALST dei MOSTD .............coooooo e,



SS3ARALSIdei VIR ... 45

5.5.4 Analisi sensoriale....................c..c.ocoiiiiiiiiiiiiii i 48

6. RISULTATI E DISCUSSIONI ..ot e 49

0.1 L@ WV ..t 49

6.2 TIOSHE ..o e 50

0.3 T VII ..o 51

6.4 Analisi sensoriale ....... ... .. 53

T CONCLUSIONI .. e 55

. BIBLIOGRAFTIA ... e 57
ALLEGATI

Ringraziamenti



