




















e Merlot di 30 - 50 anni. Dal colore rosso r
piuttosto carico, con riflessi granata. Al naso appare
fitto e caldo, con un frutto ricco sorretto da note
speziate solo in parte derivate dal legno.
Nel palato assume un carattere spesso e polposo
p
per carni e grigliate.

Valpolicella
D.O.C. - Ripasso

Il Valpolicella “Ripasso”, cioe ripassato sulle vinacce
dell'Amarone appena svinato, questo vino si
arricchisce di struttura e concentrazione, per

'abbinamento a piatti di carne e formaggi pit
impegnativi. Dal profumo raffinato di ciliegie
mature, more e zenzero, rilascia calore e persistenza
in bocca, con qualche nota amarognola e di una
lieve sapidita.
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Pinot Grigio, Ripasso e Corvara: lanima delle terre
tra Verona e Trento, in una confezione adatta a
molte occasionsi.

Premium Cuslanus «¢)

Una riserva del ricercato Amarone Cuslanus,
perché le occasioni possono arrivare all improvviso.

* Valutato tra i migliori Amaroni della Valpolicella

(degustazione Merum, maggio 2009)
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Azienda Agricola Albino Armani
via Ceradello, 401 - 37020 Dolcé (Verona) Italia - tel. +39 045 7290285 fux +39 045 7290023
www.albinoarmani.it
Informazioni per visite in cantina: accoglienza@albinoarmani.it





